
Kalte Vorspeisen

Rinds Tartar                                                                                                                                             26 / 38
Baguette  Butter 

Auf Wunsch Cognac  Whisky  Calvados  Pommes frites +5

Frischer Tintenfisch « mediterrane » 22 
Pulpo hauchdünn geschnitten mariniert  Artischockenherzen  Olivenöl 

 

Randen Carpacio 19 
Ziegen Frischkäse Mango  Aceto Balsamico  Olivenöl  

 
Salate  

Bunter, gartenfrischer Blattsalat 13 
Sauce nach Wahl  French oder Italienisch  

Suppen 

Traditionelle Französische Zwiebelsuppe 14
mit Blätterteig-Haube überbacken 

Bouillabaisse  24 
Fischsuppe nach «Schwanen Art» 

 

Warme Vorspeisen 

Markknochen 17 
Fleur de sel Kräuter Salatboquet 

 
Les escargots beurre d’ail et persil                   17

Schnecken im Töpfli Knoblauch-Petersilienbutter                                                      32



 
 
Hauptgang Fisch 

Gebratener loup de mer und Poulpo 48 
Tomaten  Knoblauch  Weissweinrisotto 

Nordatlantik-Seezunge « Sole Meunière »                                            pro 100 g 19.80
Braune Butter  Lyoner Kartoffeln Blattspinat 

Je nach Fang, zwischen 300 und 400 Gramm  

Moules et frites   22

Pommes frites                                                                                                                         38

Kräuter - Weissweinsud  

S c h w a n e n   Wok 
Riesencrevetten 

Leicht pikant! | Rotes Curry | Gemüse | Kokosmilch | Jasminreis  
44 

Hauptgang Fleisch  

Rinds-Entrecôte Black Angus 180 gr. « Café De Paris »                                                              52
Pommes frites  Gemüse
 

Kalbsschnitzel (CH) « Glarner Art »  46
Schabziger Sauce  Weissweinrisotto  Gemüse

Kalbsleberli (CH) « Luzerner Art »  45 
Apfel  Calvados  Röstzwiebeln  Butterrösti 

Kalbspaillard (CH) « Waadtländer Art » 44
Pommes frites  Gemüse  Zitronensauce 

Häfelichabis « Innerschwyzer Art »         42 
Eintopf Schweins-Lammfleisch geschmort  Weisskabis  Kartoffeln 

Kalbsgeschnetzeltes (CH) original « Zürcher Art »                                                                       47 
Kalbsnierli  Kalbsbäggli  Weisswein-Champignon-Rahmsauce  Butterrösti 
 

Mistkratzerli « Schweiz »                                                                                                                           39 
knuspriges Mistkratzerli aus dem Ofen

zweierlei Sauce Pommes frites 
 

Penne « Schwanen »                                                                                                                                         38 
nach einem Schwanen Rezept | Kalbfleisch  
 

VEGetarisch 
 

Blätterteig pastetli Gemüse-Räuchertofu                                                                                     34                                                                                                                               
Erbsen | Reis | Weisswein-Rahmsauce 
 

Zusätzliche Beilagen nach Wunsch – Portion 7.00 | Gemüse Beilagen 9.00 



 
 
 
 
 
 
 
 

                                                  ….. der Süsse Abschluss 

 
 
Crêpes Suzette mit Vanille Glace 
am Tisch flambiert  

Panna Cotta 
Frische Erdbeeren 

Crèmeschnitte  
Baileyscrème | Erdbeeren | Café Glace 

 
Toggenburger Schlorzifladen
Birnenweggenfüllung | Rahmhaube 
 

Mousse au Chocolat 
Mascarpone Spiegel

 

 
* C r e a t i o n* 

 Badener Gin-Sorbet 
 

 

Glace:                                                                                                    Hausgemachtes Sorbet:

  
 


